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	Perú fortalece liderazgo sanitario: la OMSA publica autodeclaración como país libre de virus ISA en trucha arcoíris
	Una investigación demuestra que es posible sustituir ingredientes proteicos en los piensos por alternativas vegetales
	Una investigación desarrollada en el marco del proyecto europeo Novafoodies, en la que participa el centro de investigación Ctaqua ha concluido en que someter a un proceso de fermentación Ulva, hace más digerible el pienso de origen vegetal, superando uno de los retos para sustituir parcialmente ingredientes proteicos tradicionalmente utilizados en los piensos por alternativas de origen vegetal, concretamente las macroalgas, que es mejorar la digestibilidad de las mismas ya que sus proteínas presentan una elevada calidad nutricional por su composición en aminoácidos esenciales, pero “muchas de estas proteínas permanecen incrustadas en las paredes celulares de las algas, formadas por largas cadenas de polisacáridos que dificultan su aprovechamiento por los peces”, explica Ctaqua. La fermentación es una posible solución, ya que rompe estos polisacáridos y facilita la liberación de las proteínas.
	Funcionarios de la Dirección General de Acuicultura (DGA) se capacitan en mitigación del Fenómeno El Niño

