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Objetivos de “A Comer Pescado”

Objetivo General:

v’ Fomentar, consolidar y expandir los mercados internos para el consumo final de productos
derivados de los recursos hidrobiologicos de los ambitos maritimo y continental del Peru.

Objetivos Especificos:

v’ Contribuir al desarrollo de habitos de consumo de la poblacion, fomentando la disponibilidad
y acceso a los productos y brindando informacion sobre los excelentes atributos alimenticios
de los mismos.

v’ Fomentar la mejora econdmica de la pesca artesanal y la acuicultura de menor escala,
articulando dichas actividades con la demanda, y fomentando la asociatividad privada.

v Impulsar la apertura de lineas de negocio, incluyendo la consolidacion de cadenas de
distribucion.
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Estructura del Programa Nacional “A Comer
Pescado”

Coordinacion

Ejecutiva
|
| | |
Unidad de Unidad de Plrjon::cc:édne
Articulacion Sensibilizacion y

Aprovisionamiento
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Proposito de la Unidad de Articulacion de
“A Comer Pescado”

v' Fomentar la produccion pesquera y acuicola,
fortaleciendo las redes de distribucion 'y
comercializacion de productos
hidrobiologicos.

v Generar alianzas entre el sector publico y privado,
aportando a la inclusion econdmica de pescadores
artesanales y productores acuicolas.




Articulacion Publica

MINCETUR MINAGRI MIDIS MINEDU VIVIENDA

CENFOTUR SIERRA CUNA MAS APRENDE Los PROCOMPITE
FXPORTADORA QAL WARMA SALUDABLE
JUNTOS

Tambos

Articulacion
intersectorial

e intergubernamental de
“A Comer

Pescado”

Programa
Nacional
“A Comer
Pescado”

Gobiernos Regionales Gobiernos Provinciales Gobiernos Distritales

(Gerencia Regional de (Gerencia g sarrollo {Oficina de Desarrollo Social, de

Desarrollo Social. de Desarrollo Social y Gerencia de Desarrolio Desarrollo Fcondmico - o 1a que cumpla

Econdmico, DIRESA, DIREDU y DIREPRO) Fconomico) estas labores)

Cooperacion Multilateral e Internacional




Articulacion Privada
(Comercial)

Extraccion o Cultivo

Objetivo: Procesamiento

Identificar a cada uno de los agentes de la
pesca Yy la acuicultura, para desarrollar
acciones conjuntas a favor del fomento del
consumo de productos hidrobiolégicos.

Articulacion
Privada

Comercializacion

Consumidor

Fomentar el consumo de pescado
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Proceso de articulacion comercial

Presentacion de

Acompaifiamiento

/-Visita a zonas de N productos K-Desarrollo de reuniones de\
extracciéon y cultivo conexion comercial
e |dentificacidn de ¢ |[dentificacion de canales * Negociacién directa entre ¢ Acompafnamiento en las
productos con potencial de comerciales (autoservicios, pescador/acuicultor con el primeras compras
mercado y actores hoteles, restaurantes) comprador e Capacitacion en
(pescadores y acuicultores) ¢ Envio de muestras a comercializacion y gestion
canales comerciales comercial

Identificacion de \_
productos y agentes

-

Conexion comercial
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Proceso de articulacion comercial

Talleres de comercializacién y gestion
empresarial

Encuentros de negocios




Resultados de la Articulacion comercial - 2016

|dentificacion de 11 productos pesqueros y acuicolas con potencial de articulacion
comercial en canales comerciales (autoservicios, restaurantes y hoteles).

Colocacién de productos pesqueros y acuicolas por un valor de S/ 94,2 mil en hoteles y
restaurantes.

Intenciones de venta ascendente a S/. 3,2 millones anuales mediante conexiones
comerciales a hoteles, restaurantes y supermercados.

Intenciones de negocio de S/ 30,7 millones anuales en 5 encuentros de negocios.

Capacitacién a 562 personas, entre pescadores artesanales y productores acuicolas.
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lan de Desarrollo Comercial ,
“Del Muelle a la Mesa”



Articulacion comercial 2017

“DEL MUELLE A LA MESA”

Fortalecer los modelos asociativos y de
negocios de pescadores artesanales vy
acuicultores.

Fortalecer y desarrollar capacidades vy
competencias para la gestion empresarial y
comercial de productos hidrobiologicos de
origen de la pesca artesanal y de |la
acuicultura.

Incrementar la participacion de pescadores artesanales y
productores acuicolas en la venta directa de sus productos
hidrobioldgicos en el mercado regional, inter regional o
nacional.
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Piura: El Nuro
y Cabo Blanco el

Lambayeque:
San José

Ancash:
Chimbote y

Huarmey

Junin:
Concepcidony
Satipo

Ica: San Juan de \/
Marcona
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Zonas de intervencion
“Del Muelle a la Mesa”

Arequipa: Aticoy
Quilca
- A Puno: Laguna
Lagunillas

Criterios de priorizacion:

* Aprendizajes y resultados obtenidos a
través de la implementaciéon “Pesca
Emprendo” en 2016 y la experiencia
desarrollada ACP.

* La predisposicion de pescadores
artesanales y productores acuicolas.

e Contar con procesos de capacitacion
previa con otras entidades publica o
privadas (ONGs, empresas privadas,
cooperacion internacional).

* El nivel de asociatividad y organizacion
con las que cuentan estos grupos.

e La existencia de productos con
potencial de insertarse en canales

comerciales. .
o I



Modelo de intervencion

Enfoque de intervencién Metodologia para la asistencia y acompaifiamiento

Hacia arriba Conceptualizacion
Hacia el -
Mercado
Hacia ?I Aprendizaje
Negocio experimental

Hacia la
organizacién (,

Desde abajo
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Accion de los gestores de campo

Identificacion de la . S
( : g . ) . 4 . ) Asistencia tecnicay 4 : g . )
* Dimensién productiva cadena productlva de ¢ Talleres de gestion o ~ eDimension productiva
« Dimensién social y Eeah empresarial acompanamiento «Dimension social y
organizacional * Talleres en gestion organizacional
« Dimensién econémica y ¢ Identificacién de eslabones comercial « Fortalecimiento «Dimensién econémica y
comercial existentes y actores por organizacional y del comercial
eslabon negocio eRetroalimentacién
¢ Identificacion de ¢ Desarrollo de valor de
necesidades en la cadena producto y articulacion
(de gestidn, acceso al comercial
. mercado, tecnologias . ificacid
Levantamiento de la gias) Identlfufaluon de canales
li b Desarrollo de talleres comerciales ‘2
inea de base de « Elaboracién de plan de Evaluacion ex post

.. de capacitacion ;
zonas priorizadas 4 P negocio

Supervision, monitoreo y seguimiento
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Oportunidad de los Fondos

PROGRAMA NACIONAL
DE INNOVACION EN
PESCA Y ACUICULTURA

Innovates

Q__}-j CIENCIACTIVA

.—) Becas y Co-financiamiento de Concytec

PROCOMPITE

Herramienta poderosa de fomento del
Desarrollo Econémico Regional y Local
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Concursables

Para iniciativas de negocio mediante la transferencia de bienes y servicios de capital
(infraestructura, maquinaria, equipos, insumos, materiales y servicios) en beneficio de agentes
economicos organizados (AEO) exclusivamente en zonas donde la inversion privada sea insuficiente
para lograr el desarrollo competitivo y sostenible de la cadena productiva

Para atender necesidades tecnologias y de innovacidn a través de proyectos de extensidon con orientacion al
mercado, desarrollo experimental, investigacidn estratégica desarrollo de oferta de servicios

Para proyectos de innovacidn para empresas, innovacion productiva, desarrollo de capacidades tecnoldgicas,
productivas y empresariales,

Provision de informacion, adopcion y adaptacién de tecnologias y buenas practicas, cumplimiento de
normas de calidad, extensionismo tecnoldgico
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Resultados esperados

v’ Modelos empresariales y asociativos con competencias comerciales reales y
vision de autogestion.

v’ Establecimiento de conexiones comerciales sostenibles con diferentes canales
comerciales a nivel local, regional, inter-regional y nacional.

v’ Valoracién y reconocimiento del mercado sobre el producto hidrobiolégico por la
zona donde de extrae o cultiva.

v Expansion y mejora de los mercados internos.

v Promocidén del consumo a través de la gastronomia local y regional.

v' Mejora de la competitividad de la cadena productiva local.

v' Mejora de los niveles de ingresos del pescador artesanal y productor acuicola.
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Resultados de la Articulacion comercial — A
Mayo 2017/

* Introduccion del erizo, choro, pulpo, atun, tollo, raya, chita, suco, gamitana.
* Colocacion de productos por un valor de S/. 89,5 mil soles en restaurantes.




Nuestros Canales de Venta Aliados

*esTOTTUS

(*) Supermercados
Peruanos sA

ASTRID&GASTON |

ama/

- ~ RESTAURANTE
ponaiy A ache
Hilton ooty
HOTELS & RESORTS +
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Difusion por parte de Nuestros Aliados

o Maido Cocina Nikkei compartié el album

de A Comer Pescado.

w La Mar Cebicheria Peruana Lima . = :
18 de agosto de 2016 - @

sabado a las 12:00 - @

Choros de la Asociacion de Pescadores A p d 515 |
Artesanales de San Juan de Marcona. E Comer Pescado agrego qfos hrevias.a

#acomerpescado #choritos album Encuentro: Pescador y cocinero en Gaston Acurio compartio la foto de La

la Ca.leta de El Nuro — en 9 El Nuro - Mar Cebicheria Peruana Lima.
Paraiso Natural de las Tortugas. B | - >
unes alas 12:27 - €

18 de agosto de 2016 - @
Realizamos el encuentro "pescador artesanal y Llegaron los choros directamente de la asociacion de
cocinero" en la caleta pesquera El Nuro, donde el pescadores de san juan de marcona.
reconocido chef Mitsuharu Tsumura ex... Ver mas Y con ellos comparto una receta que ofreceremos en

el restaurante el bodegdn. taberna limefia que
servira cocina casera de estos tiempos en porciones
generosas y precios asequibles.

Pelamos tomates y los cortamos muy muy finito. Casi
rallado. Pelamos aji amarillo y lo picamos igual, muy
muy finito. Mezclamos ambos en partes iguales. Esto
es lo principal. Luego, le afiadimos un poquito de
cebolla roja picada finita, un poquito de ceb... Ver mas
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Difusion por parte de Nuestros Aliados

b | Fasta Bosiaurasnte Gourmet < L Seforio de Sulco ’ ’: Felix Brasserie
ocozae . s B 12 A netanran
10 de enero - Instagram - ¥ 18 de octubre de 2016 - @ fn;\}; 13 de enero - Instagram - ©
Ceviche! . ; Atln del Norte !#delmuellealamesa i1
Erizoside Marconsy VeaBtslss, HE El programa nacional #AComerPescado lanzé ayer el #tallibrasserio #ibrectmoderne
recetario 'De Mar y Tierra'. Cocina en vivo estuvo a : ,
cargo de Flavio Soldrzano, quién mostré como se

prepara un pastel de papas nativas con bonito. Les
dejamos la receta, si desean ver la demostracion en
vivo pueden acceder al siguiente link: https://
www.facebook.com/acomerpescadooficia... Ver mas

Dastl de
papas nalleas
con bonlle
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Gracias
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