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Industria Acuícola



Eficiencia de cultivo: Factor de Conversión 

Alimenticio

El FCA mide eficiencia alimentaria
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Proyección del consumo de especies marinas



Mercado de Alimento Balanceado

Carpa
28%

Tilapia
17%

Bagre
11%

Salmón
7%

Trucha
3%

Otros peces de 
agua dulce

4%

Peces marinos
7%

Crustáceos de 
agua dulce

4%

Sabalote
2%

Anguilas
1% Camarón

16%

El alimento balanceado representa entre el 50 y 80% del costo de producción

Fuente: Tacon et al. 2014



Vitapro



Chile

China

Armenia

Presencia de nuestras marcas 

EcuadorPerú

Guatemala

Panamá Costa Rica

Belice

NicaraguaHonduras

Venezuela

Colombia



Nuestras Plantas

Planta Nicovita, Perú
Peletizado: 170,000 Tm/año

Extruido: 15,000 Tm/año

Planta Inbalnor, Ecuador
Peletizado: 215,000 Tm/año

Planta Salmofood, Chile
Extruido: 150,000 Tm/año



Portafolio Nicovita



Alimentación y Nutrición



A qué apunto???

EXTENSIVO

SEMINTENSIVO

INTENSIVO

Sistemas de cultivo



Sistema Digestivo

Hábitos 
Específicos 

Sistema 
digestivo 
Específico

Requerimientos 
nutricionales

Balance 
Nutricional



Ingredientes adecuados

• Hay más de 200 disponibles.

• Aceptados por la industria y mercados

• Óptimo crecimiento y amigables con el medio

ambiente.

• Costos-efectivo

• Disponibilidad constante y

Variación de precios.



Primordial!..  Proteínas y Aminoácidos

• Componentes más 
importantes 

• No se sintetiza por sí sola, 
es necesario otorgarlo.

• Se encuentra en toda célula 
viva

• Esencial para el desarrollo y 
mantenimiento

• Deficiencia provoca menor 
formación de músculo, por 
lo tanto mayor deposición 
de grasa y menor 
crecimiento.

Cada proteína esta 
formada por un número y 
tipos de aminoácido 
específicos



Amonio al agua

Proteínas que 

forma el pez

Proteína del 

alimento

El alimento requiere tener un 
balance de aminoácidos similar 
al de los peces que lo consumen
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Aminoácidos

17

Valor proteico de la dieta 

% Proteína en  la dieta

Requerimiento de 

aminoácidos

El valor de la 

Proteína está 

limitado por el aá 

más deficitario



Tecnología de Producción de Alimentos



Considerar que!!!



Frecuencia de Alimentación

Vinculado a la permanencia del alimento en el estómago

Recuerde si ud. no está hambriento, 
no buscarás comida.



Relación: FCR/SGR/%PC



Presentación de producto



Paquete Tecnológico

Conocimiento 
de la especie

Control de 
procesos

Ciclo 
completo

Mercado

Planificación

Manejo 
genético



Asociatividad y Consorcios



Producto

Destino Mercado

CalidadExigencia

Volumen
Logística y 
procesos



Paso a paso



Asociatividad













Lineamientos Estado




