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OBJETIVO GENERAL

* Vigilar y controlar las actividades en los centros de cultivo,
de tal manera que las operaciones sean dirigidas al logro de
estandares de calidad y sistemas de certificacion que logren

el ingreso a atractivos mercados y la sostenibilidad de la
acuicultura.



INFLUENCIA DE LA NORMATIVA SANITARIA INTERNACIONAL

ACUERDO SANITARIO Y CODEX ALIMENTARIUS
FITOSANITARIO OMC

Instrumentos para
armonizacion de
medidas de proteccion
del consumidor y
facilitar el comercio de
alimentos

Medidas de proteccién de
la vida y salud humana de NORMAS Y

peligros provenientes de los REGULACIONES SANITARIAS

alimentos, sin que se PESQUERAS
constituyan en barreras

encubiertas

REGLAMENTO N° 178-2002 OIE
UNION EUROPEA ANIMALES ACUATICOS

de la viday salud de las personas. introduccién y diseminacidn de plagas a los
Requisitos para los piensos, en el animales acuaticos.

contexto de la legislacion alimentaria.




NORMATIVA NACIONAL k7

LEY ROF PRODUCE N°27789
LEY GENERAL DE PESCA
N°25977

REG.DE LEY DS 012-2001-PE
D.L. N°1062 LEY DE INOCUIDAD

LEY GENERAL
DE SALUD N°26842
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LEY 28559: LEY DEL SERVICIO r;‘f@fﬁﬁﬁ% i~
NACIONAL DE SANIDAD PESQ. p
D.S. 025-2005-PRODUCE

NORMA SANITARIA PARA LAS REGLAMENTO DE VIGILANCIA
ACTIVIDADES PESQUERAS Y SANITARIA DE ALIMENTOS Y

ACUICOLAS. DS 040-2001-PE BEBIDAS. DS 007-98-SA




Algunas evantes

conjunto de caracteristicas microbioldgicas,
fisicas y quimicas que debera cumplir un alimento para ser
considerado inocuo para el consumo humano.

garantia de que los alimentos no
causaran dafo al consumidor cuando se preparen y/o consuman de
acuerdo con el uso a que se destinan.

la posibilidad de encontrar y seguir el rastro, a
través de todas las etapas de produccion, transformaciony
distribucion, de un alimento o un pienso o un animal destinado a la
produccion de alimentos o una sustancia destinada a ser
incorporada en piensos o con probabilidad de serlo.




QUERIMIENTOS DE SEGURID/

1. UBICACION
2. INSTALACIONES

I.-REQUERIMIENTOS DE DISENO Y CONSTRUCCION 3.SUMINISTRO Y

MANEJO DEL AGUA

1.METODOS Y
PROCEDIMIENTOS
2.ALIMENTACION
3.COSECHA,
MANIPULEO,
ALMACENAMIENTO Y
DISTRIBUCION
4.PROGRAMA H&S

Il: REQUERIMIENTOS DE OPERACION

BUENAS PRACTICAS EN ACUCIULTURA




Los centros de cultivo deben estar ubicados :
FIEn zonas libres de contaminacion y con un
aprovisionamiento de agua de fuentes o
zonas no afectadas por descarga de aguas

servidas de origen domeéstico, industrial,
minero o agricola.

PIArt.132




QUERIMIENTOS DE
D Y CONSTRUCCIOLI

Dimensiones:

Suficientes que permitan el
desarrollo de sus actividades,
se evite la contaminaciony
facilite la limpieza y
desinfeccion.

Art. 133°



RIMIENTOS DE

FlUbicar las tomas de agua en zonas limpias
previniendo la contaminacion

EITener infraestructura hidraulica que permita
realizar un tratamiento previo al agua antes de
su uso Los materiales utilizados en la
construccion no deben constituir fuente de
contaminacion ni transmision de enfermedades
a los productos de cultivo, que signifiquen
riesgo para la salud humana.

Art. 1352

Condiciones:




Meétodos y Procedimientos

Los métodos y procedimientos de
acuicultura no deben significar
riesgo potencial para la calidad
sanitaria del producto cultivado, a
fin de no afectar la salud del
consumidor y prevenir la
contaminacion del medio.




Programa de Higiene y Saneamiento

FIManejo de res

BIControl de plagas

FIControl de calidad sanitaria del
agua

\
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infeccion

Las instalaciones, materiales e
instrumentos utilizados para la
manipulacion de los peces deberan
mantenerse limpios y desinfectados.




. Es recomendable la
accesos a la granja (pedil

: Recipientes utilizados para
contener compuestos quimicos
destinados a desinfectar manos

: Depdsito que contiene una solucion
desinfectante que permite
sanitizar el calzado de las personas. También
puede cumplir esta funcién un
material esponjoso o embebido en suficiente
solucion desinfectante.

: Superficie concava de concreto u
otro elemento adecuado
utilizado para contener compuestos quimicos
destinados a desinfectar
neumaticos de vehiculos

nfeccion en los




D.L. N2 1065 — DECRETO LEGISLATIVO QUE MODIFICA LA LEY N2 27314, LEY
GENERAL DE RESIDUOS SOLIDOS, Art. 372 -Declaracion, Plan de Manejo
y Manifiesto de Residuos, Los generadores de residuos sdlidos del
ambito de gestion no municipal , remitirdan en forma digital, a la
autoridad a cargo de la fiscalizacion correspondiente a su sector : 1)Una
Declaracidon Anual de Manejo de Residuos.

La basura en su lugar

Aprende o closificor los residuas en casa. Sepora 3 contenadores para colocar Papeles y cartones,
Envases de plastice y Desechos orgénicos, Asi tombién ayudas ol medio ambiente.,




TROL DE PLAGAS




La manipulacion de los ejemplares en
cultivo debe hacerse:

empleando técnicas especificas para cada
tipo de cultivo: intensivo, semi-intensivo,

mixto, de acuerdo a la densidad de carga

utilizada,

con medios necesarios para evitar el deterioro del recurso y
riesgo de contraer alguna enfermedad que afecte su calidad
final del producto y salud humana Art. 1382




TECNICAS DE COSECHA

cas de cosecha deben
evarse acabo de manera que

~— = prevengan la contaminacion,
?"‘E mantengan la calidad sanitaria

"= Y minimicen los dafos fisicos y

<= deterioro de los productos
cultivados.




Los centros de ¢ icar un
programa de aseguram a calidad sanitaria del
producto cultivado, el cual debe de estar dirigido a
prevenir y controlar:

Art. 140°




DICAMENTOS Y DROGAS
IMITES MAXIMOS

SUSTANCIAS PROHIBIDAS

17 B-estradio
Cloranfenicol

Diclorvos

Dimetridazol

Estilbenos

lvermectina

Leuco Verde de Malquita

Nitrofuranos (Furazolidona, Nitrofurazona)
Verde de Malaquita

Zeranol



Acido oxolinico
Amoxicilina

Benzoato de Emamectina
Ciprofoxacino
Enrofloxacina
Eritromicina

Flumequina

Florfenicol
Sulfas
Oxitetraciclina
Trifuralin




PLAGUICIDAS
2,4 -Dc

Aldrin
Clordano

DDE

DDT

Diguat
Heptacloro
Heptacloro epoxico
Mirex

PCB's

TDE

MAXIMOS PERMISIBLES PARA
URA DE CONTAMINANTES

Limite LMP
1.0 ppm
0.01 ppm
0.02 ppm
0.04 ppm
0.04 ppm
0.1 ppm
0.01 ppm
0.01 ppm
0.1 ppm

2.0 ppm
0.04 ppm

METALES PESADOS

Arsénico Total
Cadmio
Cromo

Plomo
Mercurio

Limite LMP

4.0 ppm
0.05 ppm
0.2 ppm
0.2 ppm
0.5 ppm




edimientos empleados para el
uso de hielo, almacenamiento,
transporte y comercializacion del
producto cultivado, se rigen por las
normas establecidas para
Los productos provenientes de la pesca

para consumo humano.
Art. 141°




CADENA DE FRIO

> cosecha > > Procesamiento ) > consumidor
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