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Consideraciones basicas [
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Ubicacion

Art 132°.- Los centros de Cultivo
deben estar en zonas libres de

contaminacion.
El aprovisionamiento de agua debe
efectuarse de fuentes que no se

originen ni se encuentren en zonas

afectadas por las descargas de aguas

servidas, tanto de origen domeéstico,

industrial , minero o agricola
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Distribucion de dareas.

Art. 134°.- Las dreas en las que se
almacenan productos de
limpiezaq, lubricantes O
combustibles, asi como las areas
asionadas a la formulacion vy
manejo _de los alimentos, entre
otras, deben estar claramente
definidas y disenadas de manera
tal que no constituya un riesgo
de contaminacion del producto
cultivado.
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Condiciones

Art.135°.- Los Centros de cultivo deben cumplir con las
siguientes condiciones :

a).- Las instalaciones para la toma de agua deben estar
ubicadas en zonas limpias y en lugares en los que se
prevenga la contaminacion
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Condiciones

b) Contar con infraestructura hidrdulica que permita realizar un
tratamiento previo al agua, antes de su ingreso a los estanques de
cultivo, a fin de evitar el ingreso de agentes contaminantes.
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C) LOsS materiales de
construccion no deben
constituir una ~ fuente  de
contaminacion ni transmisiéon de r
enfermedades a |os productos ‘
de cultivo que puedan significar
un riesgo a la salud humana.




CAPITULO 1li
REQUERIMIENTOS OPERATIVOS.
Aplicacion de Buenas Practicas

Métodos y procedimientos Acuicolas en cada etapa de cultivo.

ArT] ’ ] 360._ ESTOS no deben Ovas embrionadas
constifuir un riesgo potencial para
la condicion sanitaria del producto 3
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PRODUCTOS CULTIVADOS INOCUOQS : Garantia
de que el producto cultivado es aceptable para
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Programa de Higiene y Saneamiento

Art. 137°.- Los centros de cultivo deben
aplicar un Programa de Higiene y
Saneamiento que comprenda las
actividades:

a.- Limpieza y desinfeccion

b.- Manejo de residuos

c.- Conftrol de Plagas

d.- Conftrol de la calidad sanitaria del agua
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Manipuleo

Art 138°.- El manipuleo de los ejemplares en cultivo debe efectuarse
con el empleo de técnicas especificadas para cada tipo de
cultivo, de acuerdo a la densidad de carga utilizada; haciendo uso
de los medios necesarios que eviten el deterioro del recurso v el
riesgo de contraer algun ftipo de enfermedad que afecte la
condicion del producto final y la salud humana.
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Técnicas de Cosecha

Art. 139.- Las técnicas de
cosecha deben ser llevadas @

cabo de modo gue prevengan

la_contaminacion, mantengan
la condicidn __ sanitaria vy

minimicen los danos fisicos v
deterioro de los productos
cultivados.
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Programa de Aseguramiento de la calidad

Art. 140°.- Los centro de cultivo deben tener vy
aplicar un programa de aseguramiento de la
condicion sanitaria del producto cultivado,
dirigido a preveniry controlar :

a).- Los riesgos de presencia de pardsitos de
importancia para la salud publica.

b).- La presencia de contaminantes quimicos y
pesticidas.

c).-El suministro de drogas terapéuticas vy
aditivos alimentarios

Los registros del sistema de autocontrol deben estar
disponibles para las inspecciones
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Uso de hielo

Art.  141°- Los procedimientos
empleados para el uso de hielo,
almacenamiento, fransporte  y
comercializacion del producto
cultivado, se rigen por las normas

establecidas para los productos
provenientes de la pesca para
cConsumo humano.
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PASOS QUE DEBE INCLUIR EN PROCEDIMIENTOS DE BUENAS PRACTICAS ACUICOLAS

Objetivo:
-Procedimiento
-Frecuencia
-Responsable:

-Registro
Toda actividad deber se llevada en formatos a diario
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Consideraciones bdsicas
para la elaboracion del
Programa de Siembra
y/0 cosecha.
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Norma Sanitaria de

De las semillas
Articulo 70.- Los recolectores, prod
autorizados, deben garantizar, media
oficial, que:

1. Las semillas dispuestas a los cultivos proviené
permitidas por la Administracion Pesquera.

2. Enlos casos de importacion, ademas de los requi
establecidos por la administracion pesquera, debe
en lo que corresponda, los requisitos sanitarios de |3
ertificacion sanitaria de origen al ingreso al pais.



De las semillas

3. El manipuleo y transporte de semillas sé
sanitarias.

4. Los registros de origen y destino de las se

para su inspeccion por parte de la Autoridad




Modelo del Program@de-Siembray/0COsE
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1. DATOS GENERALES 2. ORIGEN DE SEMILLA
NOMBRE DE CENTRO DE CULTIVO ESPECIE Oncorhynchus myliss
R.D.R OTORGADA POR DIREPRO CENTRO DE PRODUCCION DE SEMILLA
UBICACION DEL CENTRO DE CULTIVO UBICACION
cantidad | Mortalidad | Mortalidad | Cantidad | " °° e Alimento tpode | alimento |alimento| factor de
N inicial %) | (N° peces)| final ";:;' L ALY 2"“]' B e T e | el I il e
PRODUCCION|  Kg
ANO 1

" ANO 2

" ANO 3

" ANO 4
Produccion mensual | kg ANO 5
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